-B SPEISEKARTE

GENUSSWERKSTATT

RESTAURANT & CATERING

MONTAG

Menu 1 - [al,c]]

Marinierte Putenstreifen auf Pilzrisotto,

Pfeffersauce, Salat vom Buffet
11,40

Menu 2 - [al,c,g.i]

Penne al Arrabbiata mit gehobeltem
Parmesan

10,00

Tagesangebot
Wurstsalat mit Pommes Frites
10,80

DIENSTAG

Menu 1 - [al,c,g]
SchaschlikspieBe mit Specksauce
(Schwein) und Bratkartoffeln
11,40

Menu 2 - [al,c,g.i]

Gebackener Fetakase mit Gemuse auf
Toastbrot

10,00

Tagesangebot
Spontanmenu

MITTWOCH

Menu 1 - [al,c,g.i]

Hausgemachte Fleischklchle mit
Kartoffelkroketten und Pilzsauce
11,40

Menu 2 - [al,c,g,i]
Gemusepfannkuchen mit Paprika-
frischkase und Salat vom Buffet
10,00

Tagesangebot
Schnitzel-Tag (siehe Aushang)
9,50

MO. 28. SEPTEMBER BIS FR. 02. OKTOBER 2026
OFFNUNGSZEITEN (MO-FR) VON 11.30 UHR BIS 13.00 UHR

DONNERSTAG

Menu 1 - [al,c,g.i]

Hahnchenbrust geflllt mit Spinat und
Schafskase dazu Gnocchi & Tomatensauce
11,40

Menu 2 - [al,c,f,g,i]

Pasta mit Tomaten, Auberginen, Zucchini,
Mozzarella und Krauterol

10,00

Tagesangebot
Spontanmenu

FREITAG

Menu 1 - [al,d,g]

Matjesfilet “Hausfrauen Art” mit
Petersilienkartoffeln

11,40

Menu 2 - [al,c,g]

Hausgemachte Quiche mit Birnen und
Gorgonzola und Walnussen

10,00

Tagesangebot
Currywurst (Schwein) mit Pommes frites
8,80

TAGLICH FRISCH ERHALTLICH

Kleine Salatschale - 4,00

Grof3e Salatschale - 7,20

Beilagensalat (nur bei Menu 1und 2) - 1,80
Kuchen - 3,00

Dessert - 3,00

In den gekennzeichneten Speisen sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antoxidationsmittel, 4 mit SiBungsmittel
Saccharin, 5 mit SGBungsmittel Cyclamat, 6 mit SUBungsmittel Aspartam, 7 mit
SiBungsmittel Acesulfam, 8 mit Phosphat, 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11
coffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstarker, 13 geschwérzt, 14 gewachst, 15 gentechnisch
verandert

Allergene:

a glutenhaltiges Getreide: Weizen al, Roggen a2, Gerste a3, Hafer a4, Dinkel a5, Kamut a6;
b Krebstiere; c Eier; d Fisch; e Erdnusse; f Soja; g Milch/Laktose; h Schalenfrichte:
Mandeln hl, Haselnlsse h2, WalnUsse h3; Cashew-NUsse h4, Pekanlsse h5, Paranlsse h6,
Pistazien h7, Macadamia-NUsse h8, Queensland-Nusse h9; i Sellerie; j Senf; k Sesam; |
Schwefeldioxid ( weniger als 10mg/kg als SO2); m Lupinen, n Weichtiere
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